Z truskawek
Składniki
· 70 - dag truskawek.

· 50 - dag arbuza.

· 1 - mała cytryna.

· 1 - op. Cukru waniliowego.

· 1 - łyżka mąki ziemniaczanej.

· 4 - łyżki cukru.

· Listek melisy.

Przygotowanie
· Truskawki pokroić na kawałki.

· Zdjąć z cytryny skórkę pokroić w makaronik.

· Gotować 5 minut.

· Włożyć truskawki, gotować razem 2 minuty.

· Dodać mąkę ziemniaczaną rozrobioną w kilku

                      łyżkach wody i cały czas mieszając zagotować.

· Z arbuza usunąć pestki i specjalną łyżką wydrążyć kulki.

· Pozostały miąższ zmiksować, dodać do ostudzonej zupy.

· Przyprawić cukrem waniliowym.

· Wstawić do lodówki.

· Podawać z kuleczkami z arbuza, posypany paseczkami

                      skórki cytrynowej i listkami melisy.

